
DESAYUNOS

DE LA CASA
Dos huevos al gusto, fruta de temporada, pan tostado y papas hash brown.
Opción de: jamón, tocino, chorizo o salchicha.

RANCHEROS
Dos huevos estrellados, servidos sobre tortilla sofrita y frijoles.
Opción de salsa ranchera: verde o roja.

BENEDICTOS
Dos huevos pochados, jamón, pan casero, cubiertos con salsa
holandesa, fruta de temporada y ensalada de la casa.

OMELETTE AL GUSTO
Papas hash brown y frijoles.
Dos ingredientes a elegir: jamón, tocino, champiñones, espinaca,
salchicha o pimientos.
Opción de queso: mozzarella, jack o cheddar.

OMELETTE SAN LUCERO
Salchicha italiana, espinaca, cebolla, pimientos, queso mozzarella,
hierbas italianas, papas hash brown y frijoles.
Cubierto con opción de salsa: verde o roja.

CHILAQUILES
Dos huevos al gusto, cebolla morada encurtida, queso cotija,
crema, aguacate y frijoles.
Opcion de salsa: verde o roja.

CHOYERO DESPIERTA
Tres burritos de machaca regional en tortilla de harina, queso fresco
asado, aguacate, frijoles y salsa mexicana.

Huevo revuelto, jamón, tocino, frijoles, queso Jack, mayonesa
chipotle, frijoles, papas hash brown y ensalada de la casa.

BREAKFAST BURRITO

BREAKFAST SANDWICH
Dos huevos al gusto, costra de queso, ensalada de la casa y papas
hash brown.
Opción de pan de la casa: Croissant, Focaccia o Brioche.
Opción de: tocino o jamón.

Todos los precios están en pesos mexicanos e incluyen IVA.

$230

$230

$290

$280

$300

$250

$270

$250

$250

7:30 AM - 1:00 PM

QUESADILLAS SAN LUCERO
Frijoles, guacamole, pico de gallo y papas hash brown.
Opción de: chorizo, tocino o jamón.

$200



BEBIDAS

CAFÉ ARABIGA

ESPRESSO

CAPPUCCINO

LATTE

MASALA CHAI

CAFE MOCHA

FRAPPUCCINO

Todos los precios están en pesos mexicanos e incluyen IVA.

CHOCOLATE
CALIENTE

$60

CHOCOMILK

ESPRESSO TONIC

JUGO DE NARANJA VASO

JUGO VERDE CARAFE 500 ML

TÉ ORGÁNICO

TÉ HELADO ORGÁNICO VASO

MALTEADA DE GELATO

MIMOSA

AGUA MINERAL

$80

$95

$55

$60

$75

$75

$100

$85

$95

$80

$55

$60

$45

$120

$205

$45

| Pollo | Arrachera | Machaca | Tocino
       | Chorizo | Salchicha | Jamón | Huevos 2 Piezas

    | Champiñones | Espinaca | Cebolla | Pimientos 

           | Aguacate | Pan Brioche | Pan Masa Madre | Hash Brown |
Ensalada Side | Queso (mozzarella, jack, parmigiano, cheddar)          

Pan brioche marmoleado, canela y azúcar, fruta de temporada.
PAN  FRANCÉS

PANCAKES/WAFFLES TRADICIONALES
Fruta de temporada y frutos rojos.
Opción de: waffle o tres pancakes receta de la casa.

YOGURT  PARFAIT

$240

$230

$200
Yogurt griego, granola, coco tostado y fruta de temporada.

EXTRAS

+ $60
+$45

+ $30 

+ $40

JUGO DE NARANJA CARAFE 500 ML$120

TÉ HELADO ORGÁNICO CARAFE 500 ML$80

AGREGA PLATANO +$10NARANJADA$60

LIMONADA$60

AVOCADO TOAST $250
Tostada de pan brioche, aguacate laminado, tomate cherry, pistache, 
aceite de chiles y ajo, dos huevos al gusto y fruta de temporada.


